
MENU



Entrées
OS À MOELLE RÔTI       18.-
TRIO DU MONDE        21.-
Gyoza végétal, arancino marin et bœuf fondant

SASHIMI DE SAUMON       26.-
TRILOGIE DE TARTARES DE BŒUF    27.-
CARPACCIO DE FILET DE BŒUF    33.-
PRÉPARÉES ET ASSAISONNÉES À TABLE DEVANT VOUS. 

Burgers Signature
LE CLASSIQUE        36.-
Bœuf 180 g, tomate, pickles maison, 
roquette, sauce burger signature.

LA MAISON        38.-
Bœuf 180 g, cantal a�né, pickles maison,
bacon halal, mayonnaise à la tru�e.

PLEUROTES “FRIED STEAK     31.-
Pleurotes croustillantes au panko, 
mayonnaise à l’ail des ours, roquette, cantal a�né.

Tous nos burgers sont servis avec 
notre sauce et les frites “LA MAISON”.

Prix TTC en CHE, TVA 8,1 % incluse



Nos Viandes
"Nos viandes d’exception sont sublimées par une cuisson à 
la braise, signature de notre maison."

CARRÉ D’AGNEAU     110.– / KG
TOMAHAWK       165.– / KG
T-BONE        145.– / KG
CÔTE DE BŒUF      138.– / KG
FILET DE BŒUF 250g     57.-
LOKUM  OU TAGLIATA

ENTRECÔTE PARISIENNE 250g   47.-
ESCALOPE MILANAISE PANÉE AU PANKO 51.-
CÔTELETTES D’AGNEAU    41.-

Nos Viandes Maturees
"Nos viandes bénéficient d'une maturation artisanale, 
révélant une tendreté absolue et des arômes d'une 
profondeur unique."

CÔTE DE BŒUF MATURÉE   29.-/ 100G.
T-BONE MATURÉ     31.-/ 100G

Toutes nos viandes sont servies avec
2 garnitures au choix et 1 sauce.

Prix TTC en CHE, TVA 8,1 % incluse



Garnitures
POMMES FRITES “LA MAISON”

Pommes de terre dorées et croustillantes, 
en jaune, rouge et violet.

CAPONATA “LA MAISON”
Légumes mijotés à la sicilienne, aubergines fondantes 

et saveurs méditerranéennes délicates.

PIMIENTOS DEL PADRÓN SAUTÉS
Petits piments verts grillés à l’huile d’olive, 
subtilement relevés, à déguster au hasard.

SALADE DE ROQUETTE
Roquette fraîche, légèrement poivrée,

 servie avec un filet d’huile d’olive et citron.

8.-

Sauces 
Une sauce est servie par défaut avec votre viande.

Supplément pour toute sauce additionnelle.

CHIMICHURRI

BEURRE À LA MAÎTRE D'HÔTEL
Un beurre pommade aux herbes fines et citron, 
fondant délicatement sur votre pièce de bœuf.

JUS DE VIANDE “LA MAISON”
Une réduction savoureuse et intense, mijotée pendant 

de longues heures pour napper vos viandes.

4.-

Prix TTC en CHE, TVA 8,1 % incluse



Plats
TAGLIATELLE FRAÎCHES

À LA TRUFFE NOIRE
38.-

LINGUINE AU HOMARD
51.-

RISOTTO À LA BETTERAVE, 
CHÈVRE ET NOISETTES

31.- 

FILET DE LOUP DE MER
SAUCE MAISON CITRONNÉE

38.-

HOMARD À LA BRAISE
51.-

PAVÉ DE SAUMON À LA BRAISE
SAUCE MAISON, ANETH

51.-

Prix TTC en CHE, TVA 8,1 % incluse



Desserts 
FONDANT 

AU CHOCOLAT
13.- 

MILLE-FEUILLE 
FRUITS ROUGES

15.-

TIRAMISÙ
“LA MAISON”

16.-

Prix TTC en CHE, TVA 8,1 % incluse


